Mgrdej

Ingredienser Fremgangsmade
360 g mel
160 g flormelis 1. Lees farst opskriften igennem

240 g koldt smgr
1&g

Redskaber

Vask hander, find og vej alt
hvad du skal bruge

Mel og flormelis kommes i en re-
reskal.

Smarret smuldres i.

Dejen samles med &gget.

Dejen sattes i kagleskab.

Taend ovnen pa 200 grader
Udstik bundene i gnsket form - til
Othellolagkage skal du bruge en
bund pa 24-25 cm i diameter og
3-4 mm tyk

Bages til de er gyldne i kanten

. Husk bundene kan gemmes - og

det kan den ra dej ogsa pa kel - sa
du kan sagtens bade lave bunde
til Othello og til medaljer med det
samme, og du kan evt. ogsa fore
nogle linseforme med mgardej, sa
kan du komme mazerinmasse i,
bage dem ved 190 grader til de
giver efter for tryk ca. 15-20 min.



http://bkjaer.dk/Othellolagkage.html
http://bkjaer.dk/Othellolagkage.html
http://bkjaer.dk/Medaljer.html
http://bkjaer.dk/Toscastaenger.html

